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Metalbud

®
NOWICKI
Sita Nowych Technologii c

The Power of New Technology

Szanowni Panstwo,

oddajemy do rak Panstwa nasz katalog maszyn i urzadzen.

Jesli majg Panstwo specjalne zyczenia lub pytania zwigzane

z naszymi produktami prosimy o kontakt z naszymi specjalistami,
ktorzy zapewnia profesjonalna i natychmiastowa obstuge.

Ladies and Gentlemen,

We have pleasure to present for your kind attention our
catalogue of machines and equipment. In case of any special
requests or questions concerning our products, please contact
our experts who will provide you a professional and a quick
support.

Powstata w 1974 r. firma Metalbud-Nowicki jest obecnie uznanym
europejskim producentem wysokiej jakosci maszyn i urzadzen
do przetworstwa miesnego i innych gatezi przemystu spozywczego.

The Metalbud-Nowicki company, founded in 1974, is at present

an acknowledged European manufacturer of high quality machines
and equipment for meat processing and other branches of the food
industry.
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0d samego poczatku swojej dziatalnosci Metalbud-Nowicki ktadzie nacisk na ciagta poprawe jakosci
oraz jak najlepsze dostosowanie produktow do potrzeb odbiorcy. Rezultatem preznego rozwoju
firmy Metalbud-Nowicki jest ugruntowanie sie jej pozycji rynkowej zarowno w kraju jak i za granica.

Firme Metalbud-Nowicki tworzy wysoko wykwalifikowana kadra specjalistow, dysponujaca
doswiadczeniem, najnowsza technologia oraz nowoczesnym parkiem maszynowym. Dowodem tego
jest systematycznie wzrastajaca liczba maszyn produkowanych przez Metalbud-Nowicki, pracujacych
w zaktadach we wszystkich regionach globu. Sprzedawane s3 przez rozlegta siec przedstawicieli

i dystrybutorow, ktorzy sa w stanie zaproponowac finalnemu uzytkownikowi optymalne rozwiazania.

Doskonata jakoS¢ produktow firmy w potaczeniu z wysokim poziomem obstugi klienta przyczynity
sie do tego, ze Metalbud-Nowicki jest dzisiaj rozpoznawang i ceniong marka wsrod klientow branzy
przemystu spozywczego na Swiecie.

From the very beginning of its activity, Metalbud-Nowicki puts a particular emphasis on continuous
quality improvement as well as best customizing of products to customer needs. A dynamic development
of the Metalbud-Nowicki company has stabilized and strengthened it’s position on both domestic

and international markets.

A major constituent of Metalbud-Nowicki is highly-skilled experienced specialists’ team, equipped with
the most advanced technology as well as with modern machinery. It is proven by constantly increasing
number of machines by Metalbud-Nowicki, working in meat processing plants in all regions of the globe.
The machines are being sold by a wide network of representatives and distributors, who make every
effort to ensure optimum solutions to a final customer.

The excellent quality of the company’s products together with the best offered service to the clients have
contributed to Metalbud-Nowicki is now well-recognized and valued brand name amongst clients of the
worldwide food industry.



MASOWNICE PROZNIOWE
TYPU MA

VACUUM TUMBLERS TYPE MA

MA-500 PS MA-1000 PS

HORYZONTALNE MASOWNICE HORIZONTAL VACUUM TUMBLERS
PROZNIOWETYPU MA TYPE MA
sa przeznaczone s3 do uplastyczniania, they are intended for improving vividness,
masownia i marynowania w prozni massaging and marinating a wide range
szerokiego spektrum surowcow: of raw materials in a vacuum:

miesni i elementoéw migsa czerwonego muscles and elements of red meat

@ mies drobnych @ small pieces of meats

6 tuszek i elementow drobiowych 6 poultry body items and elements

Q ryb i owocow morza O fish and seafood
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SZERSZE MOZLIWOSCI STEROWANIA PARAMETRAM|
PROCESU MASOWANIA

WIDER POSSIBILITIES FOR CONTROLLING

THE PARAMETERS OF THE MASSAGING PROCESS
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MASOWNICE PROZNIOWE

TYPU MA

VACUUM TUMBLERS TYPE MA

Systemy zatadunku
Loading systems

+ mozliwosc pracy z hydraulicznym lub prézniowym
systemem zatadunku

+ mozliwosc wykorzystania jednego systemu zatadunku
do wielu masownic

- possibility of working with a hydraulic or vacuum
loading system

- possibility of using one loading system for many
tumblers

Najwyzsza jakos¢ produktow
The highest quality of products

wysoka powtarzalnos¢ produktow, dzigki doktadnej
kontroli parametrow procesu

utrzymanie parametrow technologicznych, dzieki
specjalnie projektowanej konstrukcji bebna i pracy
w Srodowisku prozni

high repeatability of products thanks to the precise
control of process parameters

maintaining technological parameters thanks to

a specially designed drum construction and working
in a vacuum environment

S
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MA-3600 PSCH
WP-1




SZERSZE MOZLIWOSCI STEROWANIA PARAMETRAM|
PROCESU MASOWANIA
WIDER POSSIBILITIES FOR CONTROLLING

THE PARAMETERS OF THE MASSAGING PROCESS

Najwyzsza jakos¢ produkowanych wyrobow wedliniarskich, dzigki kontroli parametrow procesu
oraz specjalnie projektowanej konstrukcji bebna.
The highest quality of the produced cured meat products, thanks to the control of the process parameters
and a specially designed drum construction.

Automatyzacja procesow
Automation of processes

automatyzacja procesow dzieki zaawansowanemu
systemowi sterowania

petna kontrola wszystkich parametrow procesu
masowania

wszystkie procesy masowania sa programowane

i sterowane za pomoca intuicyjnego panelu
dotykowego (touch-panel)

system diagnostyki przez internet

automation of processes thanks to the advanced
control system

full control of all the parameters of the massaging
process

all the massaging processes are programmed

and controlled by means of an intuitive touch panel
diagnostic system via the Internet

System prézniowy
Vacuum system

+ pompy prozniowe BUSCH w standardzie
- wielostopniowy system zabezpieczenia pompy
prozniowej

+ BUSCH vacuum pumps as standard
+ multistage vacuum pump protection system

Solidna konstrukcja
Solid construction

« catkowicie wykonana ze stali kwasoodpornej

+ polerowane elementy robocze bebna wewnatrz
i szlifowane na zewnatrz

« diagonalny system topat

« completely made of acid resistant steel
« polished drum workpieces inside and outside
« diagonal system of blades

MASOWNICE




MASOWNICE PROZNIOWE

TYPU MA

VACUUM TUMBLERS TYPE MA

ZAAWANSOWANY SYSTEM STEROWANIA
ADVANCED CONTROL SYSTEM

petna kontrola wszystkich parametrow procesu
masowania wszystkie procesy masowania sa
programowane i sterowane za pomoca intuicyjnego
panelu dotykowego (touch-panel)

system monitoringu i rejestracji parametrow pracy
SCADA

system diagnostyki przez internet

system kontroli i identyfikacji RFID

full control of all parameters of the massaging
process

all the massaging processes are programmed

and controlled by means of an intuitive touch panel
SCADA monitoring and recording system for work
parameters

diagnostic system via the Internet

RFID control and identification system

S

NOWICKI

SOLIDNA KONSTRUKCJA
RELIABLE CONSTRUCTION

catkowicie wykonana ze stali kwasoodpornej
zamknigte profile do tatwego utrzymania najwyzszych
standardow higieny

doktadna obrobka spawow

polerowane elementy robocze bebna wewnatrz

i szlifowane na zewnatrz

diagonalny system topat

completely made of acid resistant steel

closed profiles for easy maintenance of the highest
standards of hygiene

accurate machining of welds

polished drum workpieces inside and outside
diagonal system of blades



SYSTEM MYCIA
CLEANING SYSTEM

 system mycia elementow uktadu prozniowego
« otwory rewizyjne do tatwego utrzymania higieny

 system for cleaning the elements of the vacuum
system
« inspection holes for easy hygiene maintenance

SYSTEM PROZNIOWY
VACUUM SYSTEM

e pompy prozniowe BUSCH w standardzie

« wyprowadzenie prozni przez wat

« wielostopniowy system zabezpieczenia pompy
prozniowej

* mozliwoS¢ pracy z zewnetrznymi pompami
lub centralnymi systemami prozniowymi

e BUSCH vacuum pumps as standard
e vacuum extraction through the shaft
« multistage vacuum pump protection system
« possibility to work with external pumps
or central vacuum systems

AUTOMATYCZNE POKRYWY
AUTOMATIC LIDS

 system automatycznych pokryw do tatwego
zatadunku
« system of automatic covers for easy loading

MASOWNICE




MASOWNICE PROZNIOWE
TYPU MA Z SYSTEMEM
CHLODZENIA

MA VACUUM TUMBLERS WITH A COOLING SYSTEM

Konstrukcja
Construction

catkowicie wykonana ze stali kwasoodpornej
wzmocniona konstrukcja bebna wydtuzajaca
zywotnos¢ maszyny

podwojny ptaszcz z efektywnym systemem cyrkulacji
glikolu

efektywna izolacja bebna ograniczajaca straty cieplne
wydajna wewnetrzna pompa cyrkulacyjna

completely made of acid resistant steel

reinforced drum construction extending the life

of the machine

double jacket with an effective glycol circulation system
effective drum insulation reducing thermal losses
efficient internal circulating pump

S

Zalety technologiczne
Technological advantages

skrocenie czasu masowania do minimum
utrzymanie temperatury masowania na zagdanym
poziomie

polepszenie i utrwalenie naturalnej barwy wyrobu
wysoka wydajnosc produkgji

wysoka jakosc wyrobu, niezaleznie od warunkow
temperaturowych w peklowni

optymalne wigzanie biatek

poprawa jakosci mikrobiologicznej produktow

shortening the massaging time to a minimum
maintaining the massaging temperature

at the desired level

improvement and consolidation of the natural
colour of the product

high production efficiency

high product quality, regardless of the temperature
conditions in the curing plant

optimal binding of proteins

improving the microbiological quality of products

Nowicii -



ZAPEWNIAJA NAJLEPSZE PARAMETRY PROCESU
MASOWANIA
THEY PROVIDE THE BEST PARAMETERS
OF THE MASSAGING PROCESS

Najwyzsza jakosc produkowanych wyrobow wedliniarskich dzieki systemowi chtodzenia bebna.
The highest quality of the produced cured meat products thanks to the drum cooling system.

Automatyzacja procesow

Automation of processes

automatyzacja procesow dzieki zaawansowanemu
systemowi sterowania

petna kontrola temperatury produktu podczas
kazdego etapu procesu masowania

podwojny system pomiaru temperatury
programowe zabezpieczenie przed przekroczeniem
zadanej temperatury

rejestracja wszystkich parametrow procesu SCADA
system diagnostyki przez internet

system kontroli i identyfikacji RFID

automation of processes thanks to an advanced
control system

full temperature control of the product during
each stage of the massaging process

dual temperature measurement system
software protection against exceeding the set
temperature

internet diagnostics system and registration
of all SCADA process parameters

diagnostic system via the Internet

RFID control and identification system

MA-2000 PSCH

System chtodzenia
Cooling system

izolowany ptaszcz chtodzacy na catym obwodzie bebna
zewnetrzny agregat chtodniczy

glikolowy system chtodzenia

mozliwos¢ pracy z zewnetrznymi zaktadowymi
systemami chtodzenia

insulated cooling jacket around the perimeter

of the drum

« external cooling unit

« glycol cooling system

+ possibility to work with external plant cooling systems

MASOWNICE




MASOWNICE PROZNIOWE
TYPU MA-G Z SYSTEMEM
PODGRZEWANIA | CHLODZENIA

VACUUM TUMBLERS TYPE MA-G WITH HEATING
AND COOLING SYSTEMS

e rozmrazanie e parzenie, np. kaszy e gotowanie, np. skorek, e defrosting e steaming, e.g. grain, sauces, vegetables, ready
ozorow, owocow morza e peklowanie (takze na goraco) meals @ cooking, e.g. skins, tongues, seafood @ marinating
® masowanie ® wystudzanie produktu (also at high temperatures) ® massaging e product cooling

Masowanie
L. z systemem
Rozmrazanie chtodzenia
Defrosting Massaging with
cooling system
Parzenie
Steaming Peklowanie
Solenie
Gotowanie Marinating
Cooking
Studzenie
Cooling
SYSTEM PODGRZEWANIA
HEATING SYSTEM COOLING SYSTEM
+ podwdjny system podgrzewania - izolowany ptaszcz chtodzacy na catym
- izolowany ptaszcz na catym obwodzie bebna obwodzie bebna
+ glikolowy system rozprowadzenia ciepta + zewnetrzny agregat chtodniczy
- zewnetrzna szafa z armatura sterujaca, - glikolowy system chtodzenia
taczaca z zaktadowa instalacja parowa + mozliwoS¢ pracy z zewnetrznym zaktadowym
+ mozliwoS¢ pracy z autonomiczna wytwornica pary systemem chtodniczym
+ dual heating system « insulated cooling jacket around the perimeter
+ insulated jacket around the perimeter of the drum of the drum
+ glycol system of heat distribution + external cooling unit
+ external box with control fittings, connecting with + glycol cooling system
the plant steam installation - possibility to work with an external plant
+ possibility to work with an autonomous steam generator cooling system

@_



WIELOSTOPNIOWE, ZAAWANSOWANE
TECHNOLOGICZNIE PROCESY MASOWANIA
MULTISTAGE, TECHNOLOGICALLY ADVANCED

MASSAGING PROCESSES

Procesy gotowania, parzenia, peklowania, masowania oraz chtodzenia w jednym urzadzeniu, w warunkach
kontrolowanej temperatury, brak ubytkow wagowych.

Cooking, brewing, curing, massaging and cooling processes in one device under controlled temperature
conditions, no weight losses.

Zalety technologiczne
Technological advantages

umozliwiaja taczenie kilku procesow technologi-
cznych w jednym urzadzeniu, bez koniecznosci
dodatkowych przetadunkow wsadu

mozliwos¢ wykluczenia ubytkow wagowych
poprawa warunkow mikrobiologicznych procesow
produkcyjnych

skrocenie czasu masowania do minimum
kontrolowanie temperatury procesu na zadanym
poziomie

polepszenie i utrwalenie naturalnej barwy wyrobu
wysoka wydajnosc produkgji

poprawa jakosci mikrobiologicznej produktow

they enable combining several technological
processes in one device, without the need for
additional loading of the load

possibility to exclude weight losses
improvement of the microbiological conditions
of production processes

shortening the massaging time to a minimum
controlling the process temperature at the
desired level

improvement and consolidation of the natural
colour of the product

high production efficiency

improving the microbiological quality of products

System prézniowy
Vacuum system

+ pompy prozniowe BUSCH w standardzie

MA_G_54OO PSCH + pompy wodne jako opcja

BUSCH vacuum pumps as standard
+ water pumps as an option

. Systemy zatadunku
Konstrukcja Loading systems
Construction
+ mozliwoS¢ pracy z taSmowym lub mechanicznym
« wzmocnione elementy, przystosowane do pracy systemem zatadunku
z mrozonymi blokami + specjalnie przystosowane do zatadunku
« specjalny ksztatt i zakonczenie topat zamrozonych blokéw miesnych

+ reinforced elements, adapted to work with possibility to work with a belt or mechanical
frozen blocks loading system
+ special shape and ending of the blades specially adapted for loading frozen meat blocks

@ % a / MASOWNICE




MASOWNICE PROZNIOWE

TYPU MAH

Z PODNOSZONYM | OPUSZCZANYM BEBNEM
MAH TILTED VACUUM TUMBLERS

Automatyczna pokrywa

Automatic lid

 system automatycznego zamykania i otwierania
pokrywy podczas pracy masownicy

- system of automatic closing and opening the lid
during the operation of the tumbler

Solidna konstrukcja
Reliable construction

catkowicie wykonana ze stali kwasoodpornej
doktadna obrobka spawow

polerowane elementy robocze bebna wewnatrz
i szlifowane na zewnatrz

spiralny system topat

completely made of acid resistant steel
accurate machining of welds

polished drum workpieces inside and outside
spiral system of blades

Zaawansowany system sterowania
Advanced control system

za pomoca intuicyjnego, powigkszonego panelu
dotykowego ( touch-panel )

system diagnostyki przez internet
system kontroli i identyfikacji RFID

by means of an intuitive enlarged touch panel
SCADA monitoring and recording system for work
parameters

diagnostic system via the Internet

RFID control and identification system

S
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petna kontrola wszystkich parametrow procesu masowania
wszystkie procesy masowania sa programowane i sterowane

system monitoringu i rejestracji parametrow pracy SCADA

full control of all parameters of the massaging process
all massaging processes are programmed and controlled

System prézniowy
Vacuum system

pompy prozniowe BUSCH w standardzie

wielostopniowy system zabezpieczenia pompy prozniowej
mozliwoS¢ pracy z zewnetrznymi pompami lub centralnymi
systemami prézniowymi

BUSCH vacuum pumps as standard

multistage vacuum pump protection system
possibility to work with external pumps or central
vacuum systems



WIEKSZY WSAD ORAZ KROTSZE CZASY
ZALADUNKU [ WYEADUNKU

LARGER LOADS AND SHORT LOADING
AND UNLOADING TIMES

Skrocenie czasu masowania dzieki specjalnemu systemowi topat.
Reducing massaging time thanks to the special blade system.

Podnoszony i opuszczany beben
Tilted drum

 30% wiekszy wsad w stosunku do masownic
klasycznych poziomych

« regulowane nachylenie jako dodatkowy parametr
sterowania parametrami technologicznymi

« mozliwos¢ automatyzacji pracy

 30% larger load compared to horizontal
classic tumblers

+ adjustable slope as an additional parameter
for controlling technological parameters

+ possibility of work automation

System hydrauliczny
Hydraulic system

« hydrauliczny system podnoszenia i opuszczania bebna

+ automatyczne programowanie pracy

+ wysoka niezawodnos¢ i dtugi czas eksploatacji

« tatwy dostep serwisowy do wszystkich elementow systemu

« hydraulic drum lifting and lowering system

+ automatic work programing

+ high reliability and long life

+ easy service access to all system components

MAH-3200 PSCH



MASOWNICE PROZNIOWE
TYPU MAH

Z PODNOSZONYM | OPUSZCZANYM BEBNEM
MAH TILTED VACUUM TUMBLERS

SOLIDNA KONSTRUKCJA
ROBUST CONSTRUCTION

catkowicie wykonana ze stali kwasoodpornej
szczelna maszynownia z bardzo tatwym dostepem
do wnetrza

doktadna obrobka spawow

polerowane elementy robocze bebna wewnatrz

i szlifowana na zewnatrz

spiralny system topat

completely made of acid resistant steel

tight machine room with very easy access

to the interior

accurate machining of welds

polished drum workpieces inside and outside
spiral system of blades

SYSTEM HYDRAULICZNY

HYDRAULIC SYSTEM
SYSTEMY ZALADUNKU
LOADING SYSTEMS + hydrauliczny system podnoszenia i opuszczania bebna
+ automatyczne programowanie pracy
+ mozliwos¢ pracy z hydraulicznymi lub prozniowymi + wysoka niezawodnosc i dtugi czas eksploatacji
systemami zatadunku « tatwy dostep serwisowy do wszystkich elementow
+ automatyczny zatadunek systemem transporterow systemu
tasmowych
+ hydraulic drum lifting and lowering system
« possibility of working with hydraulic or vacuum - automatic work programing
loading systems « high reliability and long life

automatic loading with a belt conveyor system - easy service access to all system components




SPIRALNY SYSTEM tOPAT
SPIRAL SYSTEM OF BLADES

- intensywniejsze przemieszczanie sie surowca
po obwodzie bebna

+ rownoczesne przesuwaniem surowca w ptaszczyznie
poziomej (przod-tyt)

- tagodne oddziatywanie na masowany surowiec

- lepszy wyglad wyrobow gotowych

- wieksza wydajnos¢ kohcowa procesu masowania

+ lepszy efekt wymasowania w znacznie krotszym
czasie

+ more intense movement of the raw material around
the perimeter of the drum

+ simultaneous moving the raw material horizontally
(front-back)

- gentle influence on the massaged raw material

- better appearance of finished products

+ greater final efficiency of the massaging process

- better massaging effect in a much shorter time

Tryb Pracy Rgoznej

®

Zalacrenie
Chindzania

Zawdr Start Pompy
Dwkompresi Priviniowe)

ZAAWANSOWANY SYSTEM STEROWANIA
ADVANCED CONTROL SYSTEM

+ petna kontrola wszystkich parametrow procesu
masowania

+ wszystkie procesy masowania s programowane
i sterowane za pomoca intuicyjnego, powiekszonego
panelu dotykowego (touch-panel)

- system monitoringu i rejestracji parametrow pracy
SCADA

+ system diagnostyki przez internet

- system kontroli i identyfikacji RFID

« full control of all parameters of the massaging
process

+ all massaging processes are programmed
and controlled by means of an intuitive enlarged
touch panel

+ SCADA monitoring and recording system for work
parameters

- diagnostic system via the Internet

+ RFID control and identification system

@ % ‘ # MASOWNICE




MASOWNICE PROZNIOWE
MAH-PSCH/D Z SYSTEMEM
ROZMRAZANIA

VACUUM TUMBLERS MAH-PSCH/D
WITH A DEFROSTING SYSTEM

ystem podgrzewania
Heating system

izolowany ptaszcz chtodzacy na catym
obwodzie bebna

glikolowy system rozprowadzenia ciepta
zewnetrzna szafa z armatura, taczaca

z zaktadowa instalacja parowa
mozliwoS¢ pracy z autonomiczna
wytwornica pary

insulated cooling jacket around

the perimeter of the drum

glycol system of heat distribution
external box with fittings, connecting
with the plant steam installation
possibility to work with an autonomous
steam generator

DEFROST PRODUCTS OTHER TECHNOLOGICAL PROCESSES

PARZENIE

GOTOWANIE
PEKLOWANIE
MASOWANIE TRADYCYJNE
STUDZENIE PRODUKTU

- STEAMING
— S e + COOKING
+ CURING
BLOKI MIESNE OWOCE MORZA DROB + TRADITIONAL MASSAGING
| DROBIOWE SEAFOOD POULTRY + COOLING THE PRODUCT

MEAT BLOCKS
POULTRY BLOCKS

S
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PRZEZNACZONE DO ROZMRAZANIA BLOKOW
INTENDED FOR BLOCK DEFROSTING

Krotszy czas rozmrazania i lepsza jakosc produktu dzieki specjalnemu systemowi topat
oraz wydajnemu systemowi rozmrazania.

Shorter defrosting time and better product quality thanks to a special blade system
and an efficient defrosting system.

System chtodzenia
Cooling system —

- izolowany ptaszcz chtodzacy na catym obwodzie bebna
- zewnetrzny agregat chtodniczy
- glikolowy system chtodzenia

- insulated cooling jacket around the perimeter
of the drum

- external cooling unit

» glycol cooling system

Systemy zatadunku
Loading systems

+ mozliwos¢ pracy z taSmowym lub mechanicznym
systemem zatadunku

+ specjalnie przystosowane do zatadunku zamrozonych
blokow migsnych

« possibility to work with a belt or mechanic loading system
- specially adapted for loading frozen meat blocks

Zalety technologiczne
Technological advantages

+ nizsze koszty eksploatacji poprzez taczenie kilku
procesow technologicznych w jednym urzadzeniu,
bez koniecznosci dodatkowych przetadunkow wsadu

+ mozliwos¢ wykluczenia ubytkow wagowych

+ poprawa warunkow mikrobiologicznych procesow
produkcyjnych

+ skrocenie czasu rozmrazania do minimum

- kontrolowanie temperatury procesu na zadanym poziomie

+ polepszenie i utrwalenie naturalnej barwy wyrobu

+ wysoka wydajnos¢ produkcji

+ poprawa jakosci mikrobiologicznej produktu koncowego

- lower operating costs by combining several technological
processes in one device, without the need for additional
loading of the load

+ possibility to exclude weight losses

 improvement of the microbiological conditions of production
processes

« reducing the time of defrosting to a minimum

- controlling the process temperature at the desired level

 improvement and consolidation of the natural colour
of the product

+ high production efficiency

- improving the microbiological quality of the final product

MASOWNICE




AUTOMATYCZNE LINIE
MASOWANIA

AUTOMATIC TUMBLING LINES

Konstrukcja
Construction

catkowicie wykonana ze stali kwasoodpornej
tatwy dostep do wszystkich elementow linii
wzmocnione elementy, przy pracy z mrozonymi
blokami

completely made of acid resistant steel
easy access to all line elements
reinforced elements, when working with
frozen blocks

Zalety technologiczne
Technological advantages

minimalizacja czasow obrobki
mozliwoS¢ znaczacego ograniczenia
ubytkéw miedzyoperacyjnych
uproszczenie obstugi

eliminacja mozliwosci btedow personelu

minimization of treatment times

possibility of the significant reduction

of inter-operational losses

simplifying the service

eliminating the possibility of personnel errors

- ._.-s._,-""\-".’}" .
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PEENA AUTOMATYZACJA PROCESU MASOWANIA
|/LUB ROZMRAZANIA

FULL AUTOMATION OF MASSAGING AND/OR
DEFROSTING PROCESSES

Eliminacja czynnika ludzkiego i znaczace zmniejszenie kosztow procesu, dzieki nowoczesnym rozwigzaniom
transportu, zatadunku i roztadunku.

Elimination of the human factor and significant reduction of process costs due to modern transport,
loading and unloading solutions.

Automatyzacja procesow System zatadunku

Automation of processes Loading system

+ mozliwos¢ pracy z taSmowym lub mechanicznym
systemem zatadunku

+ specjalnie przystosowane do zatadunku zamrozonych
blokéw migsnych

+ possibility to work with a belt or mechanical
loading system

« specially adapted for loading frozen meat blocks

automatyzacja procesow dzieki zaawansowanemu
systemowi sterowania

petna kontrola oraz automatyzacja kazdego etapu
procesu (zatadunek, wazenie wsadu, masowanie/
rozmrazanie, temperatura, wytadunek)

wszystkie kroki technologiczne dla catej linii

sa programowane i sterowane z centralnego panelu
dodatkowe, niezalezne sterowanie przy kazdej maszynie
system diagnostyki przez internet i rejestracja
wszystkich parametrow procesu online

.

automation of processes thanks to an advanced
control system

full control and automation of each stage of the
process (loading, weighing the load, massaging/
defrosting, temperature, unloading)

all the technological steps for the whole line are
programmed and controlled from the central panel
additional, independent control at each machine
internet diagnostics system and registration of all
online process parameters
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SYSTEMY ZAtADUNKU
MASOWNIC

TRANSPORTU | MASOWANIA

LOADING SYSTEMS OF TUMBLERS

BC

transporter zatadowczy
loading conveyor

WPD

system zatadowczy do eurobox,
przejezdny
loading system for box-pallets

S

NOWICKI




podcisnieniowy system zatadowczy
vacuum loading system

WP-1 WPH

mechaniczny zesp6t zatadowczy systemowy zesp6t zatadowczy
mechanical loading unit system loading unit

MASOWNICE




MIESZALtKO-MASOWNICA

MIXER-MASSAGER

alety technologiczne
Technological advantages

mozliwoS¢ pracy w pomieszczeniach
o podwyzszonej temperaturze
mozliwos¢ zatadunku bebna

od 10 do 75% jego objetosci
mozliwos¢ doprowadzenia solanki
podczas trwania programu

possibility of working in rooms
with high temperature
possibility of loading the drum
from 10 to 75% of its volume
possibility to supply brine
during the program

MAM-300

POSSIBLE TECHNOLOGICAL PROCESSES

Masowanie wsadéw miesnych
Massaging meat stuffing

znaczace zredukowanie czasu procesOw masowania
wsadow migsnych

masowanie catych miesni (poledwica, szynka, topatka)
a takze matych, delikatnych kawatkow mies (elementy
drobiowe, sktadniki migsne na farsze strukturalne)
lepsze wchtonigcie i zwigzanie solanki

wyzsza wydajnos¢ koncowa wyrobu

significant reduction of the time of meat massaging
processes

massaging whole muscles (sirloin, ham, shoulders)
as well as small, delicate pieces of meat (poultry
elements, meat ingredients for structural stuffing)
better absorption and bonding of brine

higher final product performance

S
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Mieszanie wsadow
Mixing loads

+ mozliwos¢ zastosowania mieszatko-masownicy

jako prozniowej mieszatki

mieszanie oraz odpowietrzanie farszow poprzez
zastosowanie prozni

zwigkszona gestosc farszu po wymieszaniu

lepsze wybarwienie produktu gotowego

mieszanie roznych rodzajow mies, ryb, owocow morza,
warzyw i owocow (mrozonych jak i $wiezych), przypraw, zbdz
krotki czas mieszania farszow migsnych ok. 10 minut

possibility of using the mixer-massager as a vacuum mixer
mixing and venting stuffing by applying vacuum

increased stuffing density after mixing

better colour of the finished product

mixing various types of meats, fish, seafood, vegetables
and fruit (frozen and fresh), spices, cereals

short time of mixing meat stuffing, approx. 10 minutes




Konstrukcja

UNIWERSALNE POtACZENIE FUNKCJI MASOWNICY
| MIESZAEK] FARSZU
UNIVERSAL CONNECTION OF THE MASSAGING
AND MIXING FUNCTIONS

Maksymalne wykorzystanie powierzchni produkcyjnej i skrocenie czasu procesow technologicznych.
Maximum utilization of the production area and shortening the time of technological processes.

Construction

catkowicie wykonana ze stali kwasoodpornej

bezposrednie, bezpieczne w eksploatacji freonowe chtodzenie
bebna

potaczenie zalet chtodzonej masownicy prozniowej
pozycjonowanej z chtodzong, prézniowa mieszatka farszu
aktywne ramiona masujaco-mieszajace zapewniajace delikatna
obrobke elementow migsnych i doktadne wymieszanie farszu
tatwos¢ utrzymania w czystosci

wymienne ramiona mieszajace do roznych rodzajow produktow
zintegrowany, automatyczny system zatadowczo - wytadowczy
do standardowych 200 | wozkow farszu

completely made of acid resistant steel

direct, safe in operation, freon cooling of the drum
combining the advantages of a refrigerated vacuum tumbler
positioned with a cooled, vacuum stuffing mixture

active massaging and mixing arms ensuring gentle treatment
of meat elements and thorough mixing of stuffing

easy to keep clean

interchangeable mixing arms for different types of products
integrated, automatic loading and unloading system for
standard 200 [ stuffing trolleys

MAM-600

szybkie mieszanie
farszéw miesnych
fast mixing of meat stuffing

bezposredni system
chtodzenia
direct drum cooling system

Automatyzacja pracy
Automation of work

dzieki zaawansowanemu systemowi sterowania

do 99 programow technologicznych

regulacja czasu masowania, przerwy, temperatury
wewnatrz bebna, iloSci obrotow mieszadta na minute,
stopnia pochylenia bebna i poziomu prozni

system diagnostyki przez internet i rejestracja wszystkich
parametrow procesu

thanks to an advanced control system up to 99 technology
programs

regulation of massaging time, break, internal temperature
inside the drum, number of rotations of the mixer per minute,
angle of drum and vacuum level.

internet diagnostics system and registration of all process
parameters
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SYSTEMY STEROWANIA | WAZENIA
WSADU W MASOWNICACH

CONTROL AND LOAD WEIGHING SYSTEM IN TUMBLERS
KONTROLA WAGI PRODUKTU PODCZAS PROCESU MASOWANIA

Prosty w obstudze system kontroli poszczegolnych sktadnikow receptur oraz mozliwosé eliminacji btedow przy nawazaniu.

CONTROL OF THE WEIGHT OF THE PRODUCT DURING THE MASSAGING PROCESS

An easy to use control system for individual recipe ingredients and the possibility of eliminating errors during weighing.

Panel operatorski typu TOUCH PANEL B }
Touch screen operator panel

mozliwos¢ zaprogramowania do 99 programow technologicznych

regulacja takich parametrow procesow jak: temperatura wsadu, wielkos¢
podcisnienia, obroty bebna, czas masowania, przerwy

wybor programow technologicznych nastepuje poprzez wybranie odpowiedniej
nazwy programu z rozwijanej listy - po wybraniu programu z listy, wyswietlane sg
wszystkie parametry zadane

funkcje zabezpieczenia dostepu do zmian programow technologicznych hastem,
ktore uzytkownik o odpowiednich uprawnieniach moze dowolnie zmieniac

dla masownic z opcja wazenia, na panelu operatorskim uzytkownik ma dostep
do kontrolowania wagi wsadu

mozliwoS¢ monitorowania z komputera parametréw pracy (opcja)

mozliwos¢ wyboru trybu pracy automatycznej lub recznej

« funkcja autostartu, umozliwiajaca uruchomienie maszyny o okreslonej godzinie panel operatorski typu
- possibility of programming up to 99 technological programs TOUCH PANEL 7,5”
- adjustment of processes parameters such as: temperature inside the drum, Touch screen operator panel 7,5”

vacuum level, rotation of drum, massaging time, intervals time

choosing of a technological program by selecting appropriate name of a program
from the list - after selecting the program, all set parameters are displayed
access protection function to change technological programs by a password,
which can be changed by an authorized user

for tumblers with weighing option, a user can control batch weight

possibility of monitoring of work parameters from the computer (optional)
possibility of selecting operation mode: automatic or manual

auto-start function - allowing the machine to run at specified time

Systemy wagowe w masownicach
Weighing system in tumblers

Masownice z opcja wazenia wsadu wyposazone s3 w tensometryczny system
pomiaru masy. Na panelu operatorskim wyswietlana jest aktualna waga wsadu,
mozna takze dotadowywac kolejne wsady do bebna masownicy, waga jest wtedy
zerowana, a kolejne sktadniki sa sumowane i zapamietywane w pamieci sterownika.

The tumblers with the option of weighing the load are equipped with panel operatorski typu
a tensometric mass measurement system. The current weight of the load TOUCH PANEL 12”
is displayed on the operator's panel, you can also recharge new loads Touch screen operator panel 12"

to the tumbler drum, the weight is then zeroed, and subsequent ingredients
are added up and stored in the controller's memory.

System RFID Radio-Frequency Ildentification
RFID system Radio-Frequency Identification

Wykorzystuje fale radiowe do przesytania danych. System sktada sie z gtowicy
zapisujaco-odczytujacej oraz etykiety bedacej nosnikiem danych.

+ nadzor pracowniczy (koniecznos¢ rejestracji przed przystapieniem do pracy)

« rozne poziomy dostepu dla personelu do obstugi maszyny

+ automatyczny wybor receptur (programow) w zaleznosci od asortymentu
Uses radio waves for data transmission. The system consists of: a head with
saving and decoding function and a data carrier label.

« supervision of employees (obligatory registration before work)

- different levels of access for the machine’s operators

+ automatic selection of recipes (programs) depending on the range of product

@_

systemy wagowe w masownicach
weighing system in tumblers



SYSTEM MONITORINGU SCADA

THE SCADA MONITORING SYSTEM

KONTROLA | REJESTRACJA
WSZYSTKICH PARAMETROW
PROCESU

CONTROL AND REGISTRATION
FOR ALL THE PROCESS
PARAMETERS

Przyjazna dla uzytkownika kontrola on-line oraz
archiwizacja wszystkich parametrow procesow
technologicznych. System monitorujacy SCADA
umozliwia monitoring kutrow, masownic,
nastrzykiwarek i komor wedzarniczych.
Za pomoca programu mozna obserwowac, zapisywac
i archiwizowa¢ w komputerze wszystkie parametry
pracy masownicy, tj.:
« nr aktualnie wykonywanej fazy
+ nr obstugujacego
+ predkos¢ bebna
+ biezacy czas wtrysku pary (w masownicach

z podgrzewaniem parg)
- biezacy czas przerwy we wtrysku pary
+ aktualne alarmy
+ godziny i minuty aktualnie wykonywanego cyklu
+ temperatura wsadu
+ wage wsadu
+ masy poszczegolnych sktadnikow wsadu
- czas biezacy aktualnie wykonywanej fazy
+ wielkoS¢ podcisnienia w bebnie
+ status urzadzenia (w jakim trybie pracuje urzadzenie

User-friendly on-line control and archiving of all the
process parameters. The SCADA monitoring system
enables monitoring of cutters, tumblers , injectors
and smoking chambers. Using the program, you can
observe, save and archive all parameters of the
tumbler operation on the computer, i.e.

+ number of the phase currently being executed
« number of the operator
+ drum speed

+ current steam injection time (in steam heated tumblers)

- current break time in the steam injection

- current alarms

+ vhours and minutes of the currently performed cycle
- load temperature

- weight of the load

+ mass of individual ingredients of the load

+ current time of the currently executed phase

+ amount of vacuum in the drum

« device status (the mode in which the device operates)
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wykresy temperatury wsadu, podcisnienia i predkosci
obrotowej bebna w funkcji czasu

diagrams of batch temperature, vacuum and drum
speed in time-function

Obserwowane dane moga by¢ wysSwietlane w formie
interaktywnego okna lub wykresu pracy w funkcji czasu.
Wszystkie obserwowane parametry moga byc¢ zapisywane

w formie pliku w pamieci komputera. W razie awarii urzadzenia
dane moga by¢ odtworzone poprzez program monitorujacy.
Mozliwe jest rowniez sporzadzenie dokumentacji procesu
technologicznego w postaci wydruku z wykresem przebiegu
danych w czasie.
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wykres patametréow
parameters diagram

The data observed can be displayed in the form of an interactive
window or work chart as a function of time. All of the observed
parameters can be saved as a file in a computer's memory.

In the event of the device failure, data can be restored via a
monitoring program. It is also possible to prepare documentation
of the technological process in the form of a printout with a graph
of the data run over time.
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MASOWNICE

VACUUM TUMBLERS

DANE TECHNICZNE TECHNICAL DATA

MASOWNICE PROZNIOWE / Vacuum tumblers

Typ / Type

Pojemnosc¢ bebna / Drum capacity = dm® 500 1000 1500 2000 2800 3600 5400 7200 10 000
Maksymalny wsad / Maximum load = kg ~250 ~500 ~750 ~1000  ~1540 ~1800 ~2700  ~3600 ~5000
Obroty bebna / Drum speed - rpm | obr./min 0+14 0+12 0:8 0:8 0+10 0+7 0:6 05 05

Wielkosc osiaganej prozni

/ Obtainable vacuum % +95 +95 +95 +95 +95 +95 +95 +95 +95

Napiecie i czgstotliwos¢ zasilania*

/ Supply voltage and frequency* V;50 Hz 3x400  3x400  3x400  3x400  3x400  3x400  3x400  3x400  3x400

Moc zainstalowana / Installed power kW 2,3 2,3 3,4 3,4 5,5 47 6,8 8,4 10,4
Wymiary / Dimensions
L = dtugosc / length mm 2100 2660 2760 3160 3400 3710 4090 4200 4890
B = szerokos¢ / width mm 1270 1320 1390 1390 1615 1780 1960 2110 2220
H = wysoko5¢ / height mm 1700 1700 1940 1940 1970 2050 2280 2480 2480
Masa / Weight kg 450 640 1050 1100 1700 2900 3200 3600

* mozliwo$¢ wykonania na inne napigcie i czestotliwosc / possibility of using other voltage and frequency

MASOWNICE MA-G | MAH-G / Tumblers MA-G i MAH-G

MA-G-500 MA-G-1000 | MA-G-1500 MA-G-2000

Typ / Type PSCH PSCH PSCH PSCH
Pojemnos¢ bebna / Drum capacity dm® 500 1000 1500 2000
Maksymalny wsad / Maximum load kg ~250 ~500 ~750 ~1000
Obroty bebna / Drum speed - rpm obr./min 0:14 0:12 0:8 0:8
WielkoS¢ osiaganej prozni / Obtainable vacuum % +95 +95 +95 +95
Napiecie i czestotliwos¢ zasilania* / Supply voltage and frequency*  V; 50 Hz  3x400 3x400 3x400 3x400
Moc zainstalowana / Installed power kw 2,7 2,7 3,8 3,8
Typ zespotu chtodniczego / Type of cooling unit ZCh-1 ZCh-2 ZCh-2 ZCh-2
Wymiary / Dimensions

L = dtugos¢ / length mm 2210 2770 2875 3200

B = szerokos¢ / width mm 1300 1330 1420 1420

H = wysokos¢ / height mm 1700 1700 1940 1940

Masa / Weight kg 640 770 1350 1550

* mozliwos¢ wykonania na inne napiecie i czestotliwosc / possibility of using other voltage and frequency
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ZESPOLY CHEODNICZE / Cooling units

Typ / Type ZCh-1 ZCh-2 ZCh-3 ZCh-4
Moc zainstalowana elektryczna / Installed electric power kW 1,8 3,2 7,2 10,4
Wydajnos¢ chtodnicza / Refrigerating capacity

przy temp. otoczenia 27°C, temp. parowania 0°C

[ ambient temp. 27°C, evaporation temp. 0°C kw 49 74 16,7 2
[ ambient temp. 27°, evaporation temp. 15C w27 42 %8 147
Czynnik chtodniczy / Cooling medium R507 R507 R507 R507
Napiecie i czestotliwos¢ zasilania* / Supply voltage and frequency* = V; 50 Hz  3x400 3x400 3x400 3x400
Wymiary / Dimensions
L = dtugosc / length mm 960 960 1300 1420
B = szerokos¢ / width mm 750 750 750 1040
H = wysokos¢ / height mm 1080 1080 1250 1300
Masa / Weight kg 100 130 170 210

* mozliwoS¢ wykonania na inne napigcie i czestotliwosc / possibility of using other voltage and frequency

MASOWNICE PROZNIOWE Z PLASZCZEM CHEODZACYM / Vacuum tumblers with cooling system

MA-1000 | MA-1500 | MA-2000| MA-2800| MA-3600| MA-5400| MA-7200 | MA-10000

Typ / Type PSCH PSCH

Pojemnos¢ bebna / Drum capacity = dm’ 500 1000 1500 2000 2800 3600 5400 7200 10 000
Maksymalny wsad / Maximum load = kg ~250 ~500 ~750 ~1000 ~1540 ~1800 ~2700 ~3600  ~5000
Obroty bebna / Drum speed - rpm obr./min 014 0+12 08 08 0+10 07 06 0+5 0+5

WielkoSc osiaganej prozni

| Obtainable vacuum % 95 95 +95 95 95 395 95 195 295

Napiecie i czestotliwosc zasilania*

/ Supply voltage and frequency* V;50 Hz  3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400

Moc zainstalowana / Installed power kW 2,7 2,7 3,8 3,8 6,0 54 7,5 9,1 1,2
}yprggsg:f;ggl?;;du”n‘f;eg° ZCh-1 ZCh-2  ZCh-2  ZCh-2 §EE§ ZCh-3 ZCh-3  ZCh-4  ZCh-4
Wymiary / Dimensions
L = dtugosc / length mm 2100 2660 2760 3160 3400 3710 4090 4200 4890
B = szerokos¢ / width mm 1300 1330 1420 1420 1635 1790 1960 2110 2220
H = wysokos¢ / height | mm 1700 1700 1940 1940 1970 2050 2280 2480 2480
Masa / Weight kg 640 770 1350 1550 2200 2550 3400 3800 4300

* mozliwos¢ wykonania na inne napiecie i czestotliwosc / possibility of using other voltage and frequency
** agregat chtodniczy zintegrowany / integrated cooling system

MA-G-3600 MA-G-5400 MA-G-7200 MA-G-10000 | MAH-G-3200 | MAH-G-5200 | MAH-G-7200 | MAH-G-10200
PSCH PSCH PSCH PSCH PSCH PSCH PSCH PSCH
3600 5400 7200 10000 3200 5200 7200 10200
~1800 ~2700 ~3600 ~5000 ~2000 ~3100 ~4300 ~6100

0:7 0:6 05 05 0,5:12 0,5:11 0,5:11 0,5:10

195 95 195 95 95 95 95 195

3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400

5,4 7,5 9,1 1,2 1,5 14,8 17,6 21

ZCh-3 ZCh-3 ZCh-4 ZCh-4 ZCh-3 ZCh-3 ZCh-4 ZCh-4
3870 4180 4330 5030 4260 4480 4800 5260

1790 1960 2110 2220 2360 2370 2390 2710

2050 2280 2480 2480 25002860 25002960 25003170 26003400
2550 3400 3800 4300 ~3000 ~3500 4400 5700

MASOWNICE



MIESZAtKO-MASOWNICE ORAZ MASOWNICE POZYCJONOWANE / Mixer-Massagers and Tilted tumblers

Mieszatko-masownice | Masownice pozycjonowane

Mixer-Massagers Tilted tumblers
MA-200 MA-200 MA-300
Typ / Type MAM-300 | MAM-600 | PS PSCH PS
Objetosc bebna / Drum capacity dm’ 300 600 200 200 300 300
Maksymalny wsad / Maximum load kg ~225 ~450 ~120 ~120 ~180 ~180

Obroty ramienia roboczego

/ Mixing arm speed - rpm obr./min 0-25 0-25 B B B B
Obroty bebna / Drum speed - rpm obr./min - - 0315 0315 115 115
WielkoS¢ osigganej prozni / Obtainable vacuum = % 0-95 0-95 <95 +95 +95 +95
I/\IZT,?;:; \'Iglzg'gt:t;'rwfrceéise'rﬁ;?* V;50 Hz  3x400 3x400 3x400 3400  3x400 3x400
Moc zainstalowana / Installed power kW ~4,5 ~5,5 1,6 2,4 ~0,7 ~3
Czynnik chtodniczy / Cooling medium R507 R507 - R507 - R507
Wymiary / Dimensions

L = dtugosc / length mm 2110 2300 1700 1700 1800 1800

B = szerokos¢ / width mm 1380+1820 1510+2270 1180 1180 1200 1260

H = wysokos¢ / height mm 1900+3080 2100+3200 1540 1540 1520 1550
Masa / Weight kg 1200 1600 370 490 410 500

* mozliwos¢ wykonania na inne napiecie i czestotliwosc / possibility of using other voltage and frequency

MASOWNICE PROZNIOWE MAH / Tilted vacuum tumblers MAH

MAH-3200 PS MAH-5200 PS
Typ / Type MAH-3200 PS/D MAH-5200 PS/D
Pojemnos¢ bebna / Drum capacity dm’ 3200 5200
Maksymalny wsad / Maximum load kg ~2000/~1000** ~3100/~1500%*
Obroty bebna / Drum speed - rpm obr./min 0,5:12 0,51
Wielkos¢ osiaganej prozni / Obtainable vacuum % +95 +95
Napigcie i czestotliwosc zasilania* / Supply voltage and frequency* V; 50 Hz 3x400 3x400
Max. moc zainstalowana / Max. installed power kw ~9,1 ~10,4

Typ zespotu chtodniczego / Type of cooling unit - -

Wymiary / Dimensions

L = dtugosc / length mm 4260 4480

B = szerokos¢ / width mm 2360 2370

H = wysokos¢ / height mm 2500+2860 2500+2960
Masa / Weight kg 3000 3500

* mozliwoS¢ wykonania na inne napiecie i czestotliwosc / possibility of using other voltage and frequency
** maksymalny wsad blokdéw mrozonych dla wersji PS/D i PSCH/D / maximum load of frozen blocks for model PS/D and PSCH/D
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ZESPOLY ZALADOWCZE / Loading units

Typ / Type WP-1 wP-2 wp-3 WPD-3
Pojemnos¢ zbiornika / Cointainer capacity dm? - - 3000 -
Udzwig / Hoisting capacity kg 300 300 - 800
Wysokos¢ zatadunku / Loading height mm 840/1100 840/1100 - -
o e g bt gy gm0 -
Napiecie i czestotliwos¢ zasilania*
|/ Supply voltage and frequency* V; 50 Hz 3x400 3x400 - 3x400
Wymiary / Dimensions

L = dtugosc / length mm 1700 1760 1700 3345

B = szerokos¢ / width mm 1120 1120 1700 1764

H = wysokos¢ / height mm 1520 1520 1870 2475+3906
Masa / Weight kg 180 200 460 800

* mozliwoS¢ wykonania na inne napigcie i czestotliwos¢ / possibility of using other voltage and frequency

MAH-7200 PS MAH-10200 PS MAH-3200 PSCH MAH-5200 PSCH MAH-7200 PSCH MAH-10200 PSCH
MAH-7200 PS/D MAH-10200 PS/D | MAH-3200 PSCH/D | MAH-5200 PSCH/D | MAH-7200 PSCH/D | MAH-10200 PSCH/D
7200 10200 3200 5200 7200 10200
~4300/~2200%* ~6100/~3000** ~2000/~1000** ~3100/~1500** ~4300/~2200%* ~6100/~3000**
0,5:11 0,5:10 0,5:12 0,5:11 0,5:11 0,5:10

95 95 195 95 95 95

3x400 3x400 3x400 3x400 3x400 3x400

~12,1 ~14,1 ~11,5/9,3 ~14,8/11,6 ~17,6/13,2 ~21/15,2

- - ZCh-3 ZCh-3 ZCh-4 ZCh-4

4800 5260 4260 4480 4800 5260

2390 2710 2360 2370 2390 2710

25003170 26003400 25002860 25002960 25003170 26003400

4400 5700 3000 3500 4400 5700

MASOWNICE



www.metalbud.com

®
NOWICKI

PL 96-200 Rawa Mazowiecka
Podlas, ul. Tomaszowska 90

tel. +48 46 814 55 00

fax +48 46 814 22 15
e-mail:metalbud@metalbud.com

* * %

Made i *
ade in
* Europe *

* x X

Firma Metalbud Nowicki informuje, iz moga wystepowac
roznice pomiedzy maszynami przedstawionymi w katalogu
a oferowanymi w sprzedazy, spowodowane zmianami
konstrukcyjnymi badz indywidualnymi zyczeniami klienta.

The Metalbud Nowicki company informs that individual
differences may appear between the machines shown

in this catalogue and those offered for sale due to either
design changes or the individual orders of our customers.
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